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Controly
gestion de
plagas
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CONTROL Y GESTION DE PLAGAS

Prevenciony
proteccioén de
riesgos asociados
al control de

plagas .

Control de plagas

en productos
agroalimentarios
almacenados @

EEEEEEE
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EEEEEEE
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17 de febrero al
10 de marzo

19 de marzo al
09 abril

07 de febrero al
07 marzo

17 de marzo al
21 de abril

Telematico

Telematico

Telematico

Telematico

10 horas

10 horas

25 horas

25 horas
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/prevencion-y-proteccion-de-riesgos-asociados-al-control-de-plagas-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/prevencion-y-proteccion-de-riesgos-asociados-al-control-de-plagas-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/control-de-plagas-en-productos-agroalimentarios-almacenados-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/control-de-plagas-en-productos-agroalimentarios-almacenados-t

CONTROL Y GESTION DE PLAGAS

Buenas
practicas de
monitoreo en
control de

plagas .

Aplicacion de la
UNE 16636:2015.
Servicio de
gestion de

plagas ©

FEBRERO 06 de febrero al
04 marzo

MARZO 18 de marzo al

11 de abril
FEBRERO

03 al 28 de febrero
MARZO

03 al 28 de marzo

Telematico

Telematico

Telematico

Telematico

14 horas

14 horas

21 horas

21 horas

ENERO 2025

6 7 8 9 10 11 12

13 14 15 16 17 18 19
20 21 22 23 24 25 26
27 28 29 30 31

FEBRERO 2025

3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28

MARZO 2025

L M X J Vv ) D

17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/buenas-practicas-de-monitoreo-en-control-de-plagas-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/buenas-practicas-de-monitoreo-en-control-de-plagas-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/aplicacion-de-la-une-166362015-servicios-de-gestion-de-plagas-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/aplicacion-de-la-une-166362015-servicios-de-gestion-de-plagas-t
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CONTROL DE ESPECIES (CONTROL PLAGAS)

Estrategias para el s o

FEBRERO 1 2 3 & 5
10 de febrero al Telematico 20 horas o 6 7 8 9 0 1M 12

control efectivo T IEAENENEN
de chinches @ onom o

MARZO
...................................................... 13 de marzo al Telematico 20 horas 0

11 de abril
oractico

FEBRERO 2025

L M X J Vv

3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28

Roedores:

N uevas o 05 al 28 de febrero Telematico 20 horas o
.
tecnologias para

L M X J \' ) D

MARZO o T2
su control @ DCROELOE Telematico. 20 horas o EREEE—
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/estrategias-para-el-control-efectivo-de-chinches-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/estrategias-para-el-control-efectivo-de-chinches-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/estrategias-para-el-control-efectivo-de-chinches-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/estrategias-para-el-control-efectivo-de-chinches-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/roedores-nuevas-tecnologias-para-su-control-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/roedores-nuevas-tecnologias-para-su-control-t

Biocidas

Productos y equipos
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Y,

reerero 11 de febrero al Telematico 14 horas
07 marzo NEIL. |

Biocidas de uso s 7 a0 wonow

13 14 15 16 17 18 19
rOfeSIOnaI_ @ MARZO 17 de marzo al Telematico 14 horas 20 21 22 23 24 25 2
11 de abril 27 28 29 30 31

Vv S )

FEBRERO 2025

L M X J Vv

3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23

Preparacion, i Taluls s
tra nsporte y RO 03 al 24 de febrero Telematico 18 horas o
almacenamiento
d e BiOCid as @ "2 06 al 31 de marzo Telematico 18 horas 0

17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/biocidas-de-uso-profesional-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/biocidas-de-uso-profesional-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/preparacion-transporte-y-almacenamiento-de-biocidas-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/preparacion-transporte-y-almacenamiento-de-biocidas-t

Y,

Niveles especiales para el

Tratamiento con
mucho toxicos y
CMRs

Niveles especiales para el

Productos que
sean O generen
gases

FEBRERO

0

FEBRERO

0

28 de febrero al
28 de marzo

Sesiones presenciales: 27 y 28 de marzo
09:00 a 13:00 horas
A elegir: Malgrat de Mar o Fuengirola (Malaga)

24 de febrero al 40 horas
26 de marzo

Sesiones presenciales: 25y 26 de marzo

09:00 a 13:00 horas

A elegir: Malgrat de Mar o Fuengirola (Malaga)

10 11 12 13 14 15 16

L M X J \' ) D

17 18 19 20 21 22 23

.« N
31
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/niveles-especiales-para-el-tratamiento-con-muy-toxicos-y-cmrs-tp
https://cursos.campustecnic.com/curso/nivel-especial-para-los-productos-que-sean-o-generen-gases-tp
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seguridad
alimentaria
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HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

FEBRERO 10 de febrero

10  09:00a 12:00 horas Aula virtual 3 horas

Manipulador de o —
alimentos @ 18 09:00 a 12:00 horas Aulavirtus 3hores

ENERO
24 de gener al Telematico 6 horas
12 de febrero
FESRERO 17 de febrero al Telematico 6 horas 2 4 |5 | 5 | 7 BRSNS

10 de marzo

MARZO 17 de marzo al

24 de abril

Manipulador de

[ ]
alimentos en NI
7 FEBRERO 12d f b ;
salas frias () wm metwre i o 3 R

Telematico 6 horas

- - - T - -

-

Recomendable alternar con el curso de MARZO 11 de marzo
manipulador de alimentos. 11 09:00 a 12:00 horas Aula virtual 3 horas

-
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/manipulador-de-alimentos-v
https://cursos.campustecnic.com/curso/manipulador-de-alimentos-v
https://cursos.campustecnic.com/curso/manipulador-de-alimentos-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/manipulador-de-alimentos-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/manipulador-de-alimentos-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/manipulacion-de-alimentos-en-salas-frias-v
https://cursos.campustecnic.com/curso/manipulacion-de-alimentos-en-salas-frias-v

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

FEBRERO 27 de febrero :
[ ] [ ]
Prerrequ |S|tos y 27  09:00a 12:00 horas DR 3 horas
6 7 8 9 10 11 12
AP PCC 13 14 15 16 17 18 19
MARZO 25 de marzo . 20 21 22 23 | 24 25 26
----------------------------------------------------- 25 09:00 a 12:00 horas Aula virtual 3 horas 27 28 29 30 31
ENERO 24 de enero al fo
Telematico 10 horas
12 de febrero o
1
FEBRERO 17 de febrero al Telematico 10 horas 0 s | 215 6|7 Do
10 de marzo 10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
- 24 25 26 27 28
17 de marzo al Telematico 10 horas
24 de abril

Limpiezay
Desinfeccion de T Tx IV

cocinas
profesionales @ %0 1 de febrero

18 09:00a12:00 horas Aulavirtual 3 horas

20 21 22 23
27 28 29 30
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/prerrequisitos-y-appcc-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/prerrequisitos-y-appcc-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/prerrequisitos-y-appcc-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/prerrequisitos-y-appcc-v
https://cursos.campustecnic.com/curso/prerrequisitos-y-appcc-v
https://cursos.campustecnic.com/curso/limpieza-y-desinfeccion-de-cocinas-profesionales-v

Herramientas para una correcta

Gestién de Alergias

e intolerancias
alimentarias

Listeria: Prevencidn

y Control en la

FEBRERO
MARZO

07

MARZO

ENERO

MARZO

06 de febrero
09:00 a 12:00 horas

07 marzo
09:00 a 12:00 horas

10 al 31 de marzo

28 de enero al
28 de febrero

04 marzo al
04 abril

Aula virtual

Aula virtual

Telematico

Telematico

Telematico

3 horas

3 horas

10 horas

25 horas

25 horas

L

3
10
17
24

M

4
11
18
25

10 11 12

17 18 19
24 25 26
31

FEBRERO 2025

X

5
12
19
26

J

6
13
20
27

v

7 8 9
14 15 16
21 22 23
28

MARZO 2025

X

J

20
27
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28 29 30
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https://cursos.campustecnic.com/curso/listeria-prevencion-y-control-en-la-industria-alimentaria-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/listeria-prevencion-y-control-en-la-industria-alimentaria-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/herramientas-para-gestion-de-alergias-e-intolerancias-alimentarias-v
https://cursos.campustecnic.com/curso/herramientas-para-gestion-de-alergias-e-intolerancias-alimentarias-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/herramientas-para-gestion-de-alergias-e-intolerancias-alimentarias-v
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AIRE, AGUA Y LEGIONELLA

Mantenimiento Py D RO 6 hores
de piscinas
de USO pl.:lbl.ICO ~ o 13y14demarzo Aula virtual 6 horas

. 13 09:00 a 12:00 horas
y privado @

FeBRERO 25 de febrero al

) o 19 d Telematico 10 horas
nivel inicial e marzo

mMARzO 27 de marzo al
22 de abril

L M X

Telematico 10 horas 3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23

24 25 26 27 28
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MARZO 2025

L M X J Vv ) D

17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30

.| www.higieneambiental.com



http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/mantenimiento-de-piscinas-de-uso-publico-y-privado-nivel-inicial-v
https://cursos.campustecnic.com/curso/mantenimiento-de-piscinas-de-uso-publico-y-privado-nivel-inicial-v
https://cursos.campustecnic.com/curso/mantenimiento-de-piscinas-de-uso-publico-y-privado-nivel-inicial-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/mantenimiento-de-piscinas-de-uso-publico-y-privado-nivel-inicial-t
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SOSTENIBILIDAD Y MEDIO AMBIENTE

* L ENERO 2025
G e St I O n d e l FNERO 27 de enero al Telematico 10 horaS 0 L M e J Vv S )

17 de febrero
1 2 3 4 5

Desperdicio T T [

13 14 15 16 17 18 19

[ ] [ ]
Allmentarlo @ MARZO 03 al 24 de marzo Telematico 10 horas 0 20 21 22 23 24 25 26

27 28 29 30 31

FEBRERO 2025

FEBRERO o
05 al 26 de febrero Telematico 10 horas 6
3 4 5 6 7 8 9

Gestidn de N

17 18 19 20 21 22 23

(]
RQSldUOS @ e 05 al 26 de marzo Telematico 10 horas 0 24 | %5 | 26| 7 | 28

MARZO 2025

L M X J Vv ) D

Gestion de |
FEBRERO 10 de febrero al 10 horas

ReSiduos y 03 marzo Telematico o |
Desperdicio R

Alimenta rio @ e 10 al 31 de marzo Telematico 10 horas
.| www.higieneambiental.com
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/gestion-del-desperdicio-alimentario-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/gestion-del-desperdicio-alimentario-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/gestion-de-residuos-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/gestion-de-residuos-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/gestion-de-residuos-y-desperdicio-alimentario-t-avanzado
https://cursos.campustecnic.com/curso/gestion-de-residuos-y-desperdicio-alimentario-t-avanzado

_.rz&"/

Otras
formaciones

Imparte:
Savia Formacion

[ Thigieneambiental.com




Lin:Ipieza de eSpaCiOS RO 11 de febrero al Telematico 50 horas o
abiertos 05 marzo

(SEAG0209) Limpieza en espacios abiertos e instalaciones industriales (RD

NME131 3_1 720/2011, de 20 de mayo)

Limpieza de instalaciones w06 marzo al P o
y equipamientos 14 de abril
industriales @

"""""""""""""""""""""""""""" (SEAG0209) Limpieza en espacios abiertos e instalaciones industriales

RD 720/2011, de 20 d
MF1314_1 ( € 20 de mayo)

Imparte:
Savia Formacion

.| www.higieneambiental.com
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https://cursos.campustecnic.com/curso/limpieza-de-espacios-abiertos-mf13131-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/limpieza-en-instalaciones-y-equipamientos-industriales-mf13141-t

Gestion a nivel basico

de la prevencion de
riesgos laborales en el
ambito de la aplicacidén
de biocidas @

Preparacion y traslado de
productos y medios
utilizados para el control
higiénico-sanitario en
instalaciones

susceptibles de proliferacion de
microorganismos nocivos y su
diseminacion por aerosolizacion.

Imparte:
Savia Formacion

MARZO

03 al 21 de marzo Telematico 60 horas o

(SEAG0212) Mantenimiento Higiénico-sanitario de instalaciones
susceptibles de proliferacion de microorganismos nocivos y su
diseminacion por aerosolizacion (RD 624/2013, de 2 de agosto)

Préximas fechas a partir de abril Telematico 30 horas o

(SEAG0212) Mantenimiento Higiénico-sanitario de instalaciones
susceptibles de proliferacion de microorganismos nocivos y su
diseminacion por aerosolizacion (RD 624/2013, de 2 de agosto)

FEBRERO 2025

L M X Vv S )
1

3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28

MARZO 2025

L M X J Vv ) D
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/gestion-nivel-basico-de-la-prevencion-de-riesgos-laborales-en-el-ambito-de-la-aplicacion-de
https://cursos.campustecnic.com/curso/preparacion-y-traslado-de-productos-utilizados-para-el-control-higienico-sanitario-en

Control higiénico-sanitario
de instalaciones

susceptibles de proliferacion de

microorganismos nocivos y su
diseminacion por aerosolizacion.

Aplicacién de operaciones
de preparacion y traslado
de utensilios, equipos y
productos

precursores de productos biocidas

y articulos tratados usados en los
servicios de control de organismos
Nocivos @

Imparte:
Savia Formacion

Préximas fechas a partir de abril  Telematico

160 horas

(SEAG0212) Mantenimiento Higiénico-sanitario de instalaciones
susceptibles de proliferacion de microorganismos nocivos y su
diseminacion por aerosolizacion (RD 624/2013, de 2 de agosto)

Préoximas fechas a partir de abril

CERTIFICADO PROFESIONAL Transversal en las siguientes calificaciones:

AES_525_2: Servicios para el control de organismos nocivos (pdjaros).

Telematico

60 horas

SEA028_2: Servicios de control de plagas/organismos nocivos.

SEA756_2: Control de organismos, incluidos insectos, que degradan o

alteran la madera y sus derivados.

SEA757_2: Mantenimiento de piscinas y otras instalaciones acudticas.

i

L

3
10
17
24

M

11
18
25

FEBRERO 2025

X Vv

5 6 7
12 13 14
19 20 21
26 27 28

X J Vv
5 6 7
12 13 14

S
1
8
15

22

D

9
16
23

MARZO 2025
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http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/control-higienico-sanitario-de-instalaciones-susceptibles-de-proliferacion-de-microorganismos
https://cursos.campustecnic.com/curso/aplicacion-de-operaciones-de-preparacion-y-traslado-de-utensilios-equipos-productos

Endoterapia @

AGAUOO6PO

Lucha integrada en el
cultivo de
subtropicales @

AGAU4

Moscas y
Cucarachas. @

Imparte:
Savia Formacion

iFechas abiertas!

o Presencial: 5 horas

A elegir: Malgrat de Mar o Fuengirola (Malaga)

iFechas abiertas!

iFechas abiertas!

Telematico

Telematico

7 horas

10 horas 0

i

10 11 12 13 14 15 16

L M X J Vv ) D

.| www.higieneambiental.com



http://www.higieneambiental.com/
https://cursos.campustecnic.com/curso/endoterapia-agau006po-tp
https://cursos.campustecnic.com/curso/lucha-integrada-en-el-cultivo-de-subtropicales-agau14-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/moscas-y-cucarachas-t

OTRAS FORMACIONES

Control de plagas y

L M X J Vv S )

enfermedades en la IEEEN |
agricultura — EIEIEAEE -
ecoldgica. @ iFechas abiertas! NSNSy 10 horas 0 IEIEIEY

27 28 29 30 31

FEBRERO 2025

L M X J Vv S )
1 2

3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23

Norma IFS Food w s ow w
Version 7 @ iFechas abiertas! lelematicoy 20 horas o

MARZO 2025

L M X J Vv ) D

1 2
3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30

Imparte: | www.higieneambiental.com
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https://cursos.campustecnic.com/curso/control-de-plagas-y-enfermedades-en-agricultura-ecologica-agau26-t
https://cursos.campustecnic.com/curso/norma-ifs-food-v7-t

W' higieneambiental.com

cQuieres mas

E-MAIL

i N fO FmacC i 6 N ? formacion@higieneambiental.com

WEB

www.higieneambiental.com

ICONECTA!
f X @ @Higiene.Ambiental Formacidn técnico sanitaria - ! CAMPUS
TEC%



http://www.higieneambiental.com/
https://www.facebook.com/Higiene.Ambiental
https://www.linkedin.com/company/higiene-ambiental/
https://campustecnic.com/
mailto:empresas@higieneambiental.com
mailto:empresas@higieneambiental.com
http://www.higieneambiental.com/
http://www.higieneambiental.com/
https://twitter.com/higiene_ambient

